
＜ 11:30 - 15:00 / 13:30 L.O.＞

Appetizer カリフラワーデクリネゾン 笠雲仕立て

アサリのジュレ ベーコンのアッシェクリスピー

Soup 本日のポタージュ

Mainchoice 下記４種からおひとつお選びください。

〇 Fish ：的鯛のムニエルヴェルデュレットソース

〇 Chicken：桜姫鶏のソテー サフランクリームソース

〇 Pork：やまゆりポークのビール煮 三浦の大根ブレゼ

〇 Beef：国産牛ロース（＋2,000円）

Dessert 泉橋酒造 糀甘酒とスフレチーズ イチゴミルクのアイス

食後のコーヒーまたは紅茶

SUITE LUNCH

¥6,500

ORANGE LUNCH

¥3,200

Amuse フォアグラムース ヘーゼルナッツサブレ～

しおさい公園梅の花の芽吹きをイメージして～

Appetizer カリフラワーデクリネゾン 笠雲仕立て

アサリのジュレ ベーコンのアッシェクリスピー

Soup 本日のポタージュ

Fish 的鯛のムニエルヴェルデュレットソース

Meat 国産牛内もも肉のグリル スパイスとナッツのソース ※国産牛ロースに変更（＋2,000円）

Dessert 泉橋酒造 糀甘酒とスフレチーズ イチゴミルクのアイス

食後のコーヒーまたは紅茶

Amuse フォアグラムース ヘーゼルナッツサブレ～

しおさい公園梅の花の芽吹きをイメージして～

Appetizer カリフラワーデクリネゾン 笠雲仕立て

アサリのジュレ ベーコンのアッシェクリスピー

Deuxi'eme 苺のリゾット オゼイユオイル

Soup 本日のポタージュ

Fish オマール海老 アメリケーヌカプチーノ仕立て

Meat 国産牛内もも肉のグリル スパイスとナッツのソース ※国産牛ロースに変更（＋2,000円）

〆 地蛤としじみの貝出スープ拉麺 梅酢大根

Dessert 泉橋酒造 糀甘酒とスフレチーズ イチゴミルクのアイス

食後のコーヒーまたは紅茶

BLUE LUNCH

¥4,200

本日のパスタ 800円

地蛤としじみの貝出スープ拉麺 梅酢大根 800円
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