
＜ 11:30 - 15:00 / 13:30 L.O.＞

Appetizer 寒鯖の低温調理 レフォールとセロリラヴ

Soup 本日のポタージュ

Mainchoice 下記４種からおひとつお選びください。

〇 Fish ：鰆のグリル 葉山生姜のブールブラン

〇 Chicken：桜姫鶏のソテー ホワイトポルトソース

〇 Pork：神奈川県産やまゆりポーク デュクセルクリーム

〇 Beef：国産牛ロース（＋2,000円）

Dessert 4種チーズのテリーヌ 洋梨と柚子はちみつのソース

食後のコーヒーまたは紅茶

SUITE LUNCH

¥6,500

ORANGE LUNCH

¥3,200

Amuse 鱈のブランダード 百合根のスフレスティック

Appetizer 寒鯖の低温調理 レフォールとセロリラヴ

Soup 本日のポタージュ

Fish 鰆のグリル 葉山生姜のブールブラン

Meat 国産牛内もものグリル 藁味噌と白胡麻クランブル

※国産牛ロースに変更（＋2,000円）

Dessert 4種チーズのテリーヌ 洋梨と柚子はちみつのソース

食後のコーヒーまたは紅茶

Amuse 鱈のブランダード 百合根のスフレスティック

Appetizer 寒鯖の低温調理 レフォールとセロリラヴ

Deuxi'eme 泉橋酒造の日本酒と味噌で漬けたフォアグラポワレ 蕪 ブイヨンレギューム

Soup 本日のポタージュ

Fish オマール海老のポワレ カリフラワー アメリケーヌソース

Meat 国産牛内もものグリル 藁味噌と白胡麻クランブル

※国産牛ロースに変更（＋2,000円）

〆 小豆島素麺 アオリイカとスイートスプリング トマトと昆布出汁

Dessert 4種チーズのテリーヌ 洋梨と柚子はちみつのソース

食後のコーヒーまたは紅茶

BLUE LUNCH

¥4,200

本日のパスタ 800円 小豆島素麺アオリイカとスイートスプリングトマトと昆布出汁 800円
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